/;/Z {
./ 1963
SUPPLI'ALRACUO O @ O M C/Q&@Mﬂo

(Rnso Gl ante \/erce||| resncLo slow Foocl omodoro BIO ragu cJu manzo, Parml lano Re l1ano,
8 p P gt gi gei
peoormo de”a Tusma FIOFCJ Iatte (1 Agero]a

MOZZARELLA IN CARROZZA(provo'a di Agero|a pancetta e 9 o €5
FILETTO DI BACCALA' © © (5 ) €8
HORE DI ZUCCA |:|0ch latte di Agero|a a]|o1 SRY

MORTAZZ OO 25 ﬁa’ 614

(Fxord Iatte mortacJe“ IQ

CROSTINO DI PANEAL PROSCIUTTO€ 13 ©@ ©
(pane cli nostra produzione ,1Cior di Iatte (Ji Agerola , prosciutto crudo)

CROSTINO DI PANEALLEALICIE 13 O OQ

(pane di nostra proouzione ,Fior di |atte di agerola ,alici de| mar cantalorico,lourro montato)

Crema di melanzane melanzane a Funghet fior di latte di Agerola salsiccia di nostra produzmne provolone)

GILLA O O €16

(Crema (Ji zucchine,zucchine,fiori ch zucca,Fior ch latte di Agero|a,salsiccia nostrana,ci|iegine ch loulfala)

LE PIZZE DEL MENU NON POSSONO SUBIRE ALCUNA VARIAZIONE
SERVIZIO PAX € 2,5



SUPPLI WITH RACU @O @ O J[Q“i @'“eg) g4

(Gigante \/erce”i rice — Slow Foocl Presidium, organic tomato, Iaee1f ragu, Parmigiano

Reggiano, Tuscia pecorino cheese, mozzarella from Agerola)

MOZZARELLA IN CARROZZA (Provola cheese Agerola, pork belly)@ @ O £€h
CODALLET @ @ O £8
PUMPKIN FLOWER Agerola mozzarella, anchovies o 99 £8

MORTAZZA @) © iF T %8 e

Mozzare”a mortade“

/1

oMJ(S
TOASTED BREAD WITH PROSCIUTTO€ 13 @ ©

(house-made Ioread, mozzare”a From Agero|a, prosciutto)

TOASTED BREADWITHANCHOVIES€E 3 ©@ © ©

house made Ioread mozzare”a From agerola Cantalarlan sea anohovnes whlpped Ioutter)

FLAVIAoe/,E&WM @Q@& X

Cream of eggp|ant mushroom- sty|e eggp|ant Agero a FIOI”(J latte homemade sausage, provolone cheese)
GULA G ©

(Cream oF zucchini, zucchini, zucchini ﬂowers, Agerola Fior (Ji Iatte, sausage, Iou#alo mozzare”a cherries)

MENU PIZZAS CANNOT BE MODIFIED IN ANY WAY
SERVICE CHARGE €2.50 PER PERSON



| P OV Ko

MPOICAPI'E TS QOO

(mortade”a crema dl plstacc|'no stracmate”

ANSENTICHEROBBAE 18 © OO

(misticanza, salmone aﬁ"umicato, ciliegine di Iou{"ala, crema di pistacchio siciliano, burrata di An&ria)
TEDEVIADAFIDA€ 16 © O

(Pomodoro IQIO cn|1eg|ned IouFa|a estocl |9a3||lco a|10| Ael cantalorlco ollve |trana ollo)
FIDASSE E'BENE ,MAGNA'E MEJO€ 0 QO

(\Cmrd latte di Agero|a patate al forno, pancetta,cipolla,basilico,gorgonzob dolce d.o.p.)
NON E" PE CATTIVERIA € 15 00

(Crema cJ| zucchme Provola& Agerola zucchme ,pancetta tesa camocva“o)

L ERBA DER VICINO MAMAGNO10€ 14 © ©

(Filetti di pomodoro pe|ato,me|anzane,o|ive ltrana,crema ch cicoria)

GIRA GIRA,SEMPRE IN...ALL'ORTOLANO VAAFINIT €14 ©

(Crema di melanzane,Provola di Agerola,zucchine,melanzane,pomodorini,olive |trana,)
PIASTISPICCIABIONDAE 15 © ©

(Fior ch latte (Ji Agerola,lfiori cli zucca,pomodorini,guanciale,prezzemo|o)

LR PROFUMO DE STAGIONE€ 16

(Fi|etti ch pomodoro,ﬁor di |atte ch Agerola,me|anzane a Funghetto,parmigiano reggiano,loasihco)

FAMPO COME TE PARE€ 20

(Puoi scegliere max b ingreciienti presenti ne| menU)

LE PIZZE DEL MENU NON POSSONO SUBIRE ALCUNA VARIAZIONE
SERVIZIO PAX € 2,50



MW u@'vu' SQ%M

MPOICAPIETS O @ OO

(mortacle”a, pistachio cream, stracciate”a)

ANSENTI CHE ROBBA €18
(mixecl salad, smoked salmon, gﬁﬁr&zare”a cherries, Sici|ian pistachio cream, Andria

Iourrata)

TEDEVI ADAFIDA €16 (4 Jo]

(O)rganic tomatoes, IouFFalo meozzare”a cherries, Ioasil pesto, Cantalorian anchovies, ltrana o|ives,
oil

FIDASSE E' BENE ,MA MAGNA"E' MEJOET6 © ©

(Agerola fior di latte, baked potatoes, pancetta, onion, basil, sweet gorgonzo|a DOP)

NON £ PECATTIVERIA€1S @ @
(Cream of zucchini, Agerola provola, zucchini, stretched bacon, caciocava“o)

L'ERBA DER VICINO, MANO 10 €14
(Peeled tomato Fi”ets, eggp|ant, ltrana o?ves, chicory cream)
TURN AND TURN, ALWAYS IN... AT THE GREENERY'S, IT'SALLOVERI €14 ©Q O

(Creame& eggplant, Agero|a provo|a cheese, zucckini, eggplant, cherry tomatoes, ltrana o|ives)
ERPROFUMO DESTAGIONEE 16 © ©
(Tomato fillets, Agero|a fior dilatte, mushroom-sty'e auloergines, parmesan cheese, Ioasi|)

PIASTI SPICCIABIONDA€1E © ©

(Fior (Ji latte di Agerola , zucchini ﬂowers, cherry tomatoes, loacon, pars|ey)

MENU PIZZAS CANNOT BE MODIFIED IN ANY WAY
SERVICE CHARGE €2.50 PER PERSON



Sic/Q»e/
NAPOLI €12 OO O I

(pomodoro Bio, fior d latte diAgero|a ,0rigano, alici del cantabrico, olio evo)

ARRABIATA £ 12

( omocloro B|o FlOI’Cl |attec1 Agero|a NduJa scklacmata romana plccante)
CAPRICCIOSA€ P?P

(pomodoro B|o FIOI’(J tte ero|a carmoro ,Uovo IQIO o|1ve lOC&II uFunghl crudo artlglanale)
GAPRICCIOSA BIANCA € 14 99

(FIO!’(J |atte olive locall Fungln prosciutto arrosto artlg|ana|e carciofini alla lorace)
BOSCAIOLA €13 ??

(ICIOI’(J latted A%ero alsiccia |ocale art1g|ana|e Fungln champlgnon)

5 FORMAGGI€T6 © ©

lCIOl’(J Iatte ro]a rovola |9|U(J IouFa]a or onzo]a dolce ecorino Tusma rovo|one (Je| Monaco)
i P 6018 p P

V\/URSTELEP TATEE 15 © O

(ICIOl’(J Iattecl Agerola Wurstel ar’uglanale patate lfntte)
HORIDIZUCCAE T OO

(FIOI’(J latte di Agero|a fiori di zucca, alici del Cantabrico e prezzemo| )
CALZONE€ 13 q

ICIOI’(J Iatted Age ola, proscnutto crudo pomodoro IDIO)
MARINARA€ 0

pomodoro Bio, origano di collina, aglio, olio evo)

Vo
MARGHERITA€ 10 CJ - aﬁ -

pomodoro Bio Flordl atted A erola IQa3||1co

LALTRA MARGHERITA €10

Klo([)nl\o]dEorl({]El[%ﬁFF,lﬂlﬁtAtl IQ%SI]ILI%CO provolad Agero|a pepe, olio evo)
l\ﬁ],&ﬁ%ﬂoﬁﬁﬁﬁ %F['BeLtJtITIAIQﬁ%C]OB fior Rttee(h agerola CIl|egme di bufala d.o. p. )
Pomodors bo bubda dop. bes O

LE PIZZE DEL MENU NON POSSONO SUBIRE ALCUNA VARIAZIONE
SERVIZIO PAX € 2,50



SIC%
NAPOLI € 12
Organic tomato?ogre? From Agero|a oregano, Cantalonan Sea anchowes extra virgin olive oil)
AREAB!ATA (00

réanic tomato, mozzaﬂ {?rom Agero|a N(JUJa sp|cy Roman Hatloread)
CA RICCIOSAE T4 @@ O

réanic tomato, mozzarel From Agerola artlcho|<e orgamc egg, local OIIVGS mushrooms artlsanal proscnutto)

C RICCIOSA BIANCA€ 14 9 P
Mozzare”a loca| olives, mushrooms, artlsanal roasted prosciutto, gn”ed baloy artlchokes)
BOSCAIOLAE 13 @

(Mozzare”a Ir‘rom Ageroparmanal |ocal sausage, mushrooms)

6 FORMAGGI €16 @ ©

Mozzare”a From A rola rovo]a IOUFFaIO Iolue cheese sweet gorgonzola Tuscna pecormo Provolone del Monaco)
WURSTEL £ PA%ATE 5 00

Mozzare la From Aﬁerola ar’usanal F nlﬂfurter French Fmes )

BROCCOLETTI E SALSICCIA€ 13 é

(Provo|a From Agerola Ioroccolettl house made sausage)

CAL/ONE€ 13

Mozzare”a From ero|a prosmutto organic tomato)

MARINARA€ 9

Or&amc tomato, w1|cl oregano, gar|1c extra V|rg|n ol|ve 0|l)

HORI DI ZUCCA € 16

(Agerola fior di latte, courgette flowers, Cantabrian anchovies and pars'ey)

N gRnie
MARGHERITA£ 10 O €© aﬁ

O anic tomato, mozzare”a From %rda |9asnl

| AETRA MARGHERITA € 10
Tomato F|||ets |9331l provo|a rom
"'NONE NABUFALA".. €13

(Tomato F|||ets |9as;| mozzare| rom Agerola D O P mini lyuﬁja|o mozzare”as D O P)

MARGHERITA DI BUFALA€ 1 5 00

(Orgamc tomato, D.0.P. butfalo mozzare”a, Ioasil)

gero|a peppercorn, extra virgin olive 0||)

MENU PIZZAS CANNOT BE MODIFIED IN ANY WAY
SERVICE CHARGE €2.50 PER PERSON



LE ROMANE:LE NOSTRE ORIGINI
(RICORDATE:LA PIZZA DEVE RIMANE'’ PIZZA)
MARGHERITA €10 @) O
(Pomodoro bio, basilico ,fior di latte di Agerola)
NAPOLI € 12 e 9
(Pomodoro bio ,fior di latte di Agerola, alici del mar cantabrico, origano)
MARINARA €10
(Pomodoro bio, alici del mar cantabrico, aglio, origano, prezzemolo ,olio evo)
CAPRICCIOSA € 14
(Pom.bio,fior di latte di Agerola, carciofo, funghi,olive itrana, prosciutto crudo, uovo sod)
NE CARNE ,NE PESCE € 14
(Pomodoro bio,melanzane a funghetto,polvere di olive,carciofi alla brace,rucola)
FUNGHI€ 11 € @
(Fior di latte di Agerola, funghi champignon)
BRESAOLA RUGHETTA E PARMIGIANO 16 99
(bresaola,rughetta,parmigiano reggiano )
ER CROSTINO€ 14 @ ©
(Fior di latte di Agerola ,prosciutto arrosto artigianale)
= ROMA SUD € 15
(Pomodorini,bufala,pancetta,basilico)
ROMANORD€16 €O
(crema di zucchine,fior di latte di Agerola,salmone,rucola,ciliegine di bufala)
FIORIDIZUCCAE 1S @ OO
(Fior di latte di Agerola .fiori di zucca,alici del cantabrico,prezzemolo)
ARRABBIATA ROMANA € 15€) @)
(Pomodoro bio,fior di latte di Agerola,salamella piccante,salsiccia di nostra

produzione,pecorino della Tuscia)
ORTOLANA€15 € ©
(Crema di zucchine,fiori di zucca,provola di Agerola,melanzane a funghetto,zucchine)
GAMBERETTI LATTUGA ROMANA E SALSA ROSA € 20 9 9
(Pomodoro,olio evo,lattuga romana,gamberetti al vapore,salsa rosa di nostra produzione)
FUNGHI GORGONZOLA E SARCICCIA €15 e 9
(Fior di latte di Agerola,gorgonzola,champignon,salsiccia di nostra produzione)
TONNO E CIPOLLA € 16 e 9
(Pomodoro bio,Fior di latte di Agerola,Filetti di tonno in olio evo cipolla rossa )
CE VOLE ER FEGATO €16 e 9
(Crema di cicoria,scamorza,patate al forno,salsiccia di fegato all’arancia,provolone)
CALZONE ROMANO ANNI80 €14 @ O
(fior di latte di Agerola,mortadella,condito sopra con uovo battuto e mozzarella)
COME N'TRAMEZZINO € 15 e 09

(insalata misticanza,filetto di tonno,carciofini alla brace,olive itrana,uovo sodo,bufala)

LE PIZZE DEL MENU NON POSSONO SUBIRE ALCUNA VARIAZIONE
S RV1218 I§RX €2,50



ROLLING PIN ROMAN STYLE PIZZAS
REMEMBER: PIZZA MUST REMAIN PIZZA
MARGHERITA € 10

(Organic tomato, basil, mozzarella from Agerola)

NAPOLI € 12 99

(Organic tomato, mozzarella from Agerola, Cantabrian Sea anchovies, oregano)
MARINARA €10 @ O
(Organic tomato, Cantabrian Sea anchovies, garlic, oregano, parsley, extra virgin olive oil)
capricclosa €14 Q@O O
(Organic tomato, mozzarella from Agerola, artichoke, mushrooms, Itri olives, prosciutto, hard
boiled egg)
NO MEAT,NOFISH €14 €
(Organic tomatoes, mushroom-style aubergines, olive powder, grilled artichokes, rocket)
FUNGHI € 11
(Mozzarella from Agerola, champignon mushrooms)
BRESAOLA RUGHETTA E PARMIGIANO 16 e 9
(bresaola, rocket, parmesan cheese)
ER CROSTINO € 14 e
(Agerola fior di latte, artisanal roast ham)
ROMASUDE€ 15 @ @
(Cherry tomatoes, buffalo mozzarella, bacon, basil)
ROMA NORD €16 @O O
(Cream of zucchini, Agerola fior di latte, salmon, arugula, buffalo mozzarella cherries)
FIORI DI zUCCA €15 €O
(Agerola fior di latte, courgette flowers, Cantabrian anchovies, parsley)
ARRABBIATA ROMANA € 150) @
(Organic tomatoes, Agerola fior di latte, spicy salami, homemade sausage, pecorino cheese)
ORTOLANA €15 @ €
(Cream of courgettes, courgette flowers, Agerola provola, mushroom-shaped aubergines,
courgettes)
GAMBERETTI LATTUGA ROMANA E SALSA ROSA € 20 e 9 °
(Tomato, extra virgin olive oil, romaine lettuce, steamed shrimp, and our own pink sauce)
FUNGHI GORGONZOLA E SARCICCIA €15 e 9
(Agerola fior di latte, gorgonzola, mushrooms, and homemade sausage)
TONNO E CIPOLLA €16 @ @)
(Organic tomatoes, Agerola fior di latte, tuna fillets in extra virgin olive oil, red onion )
CE VOLE ER FEGATO €16 ) @
(Cream of chicory, scamorza, baked potatoes, liver sausage with orange, provolone)
CALZONE ROMANO ANNI 80 €149 e O
(Agerola fior di latte, mortadella, topped with beaten egg and mozzarella)
LIKE A SANDWICHEIS @O O
(mixed salad, tuna fillet, grilled artichokes, Itrana olives, hard-boiled egg,buffalo mozzarella)




	Senti che fritto
	SUPPLI' AL RAGU'          '                                                                                                          € 4 (Riso Gigante Vercelli presidio slow food,pomodoro Bio,ragù di manzo,Parmigiano Reggiano, pecorino della Tuscia,fior di latte di Agerola)                                                     MOZZARELLA IN CARROZZA(provola di Agerola, pancetta)                                                  € 5  FILETTO DI BACCALA'                                                                                                               € 8 FIORE DI ZUCCA  (Fior di latte di Agerola,alici)                                                                       € 8
	MORTAZZA                                                                                                                                € 14         (fior di latte ,mortadella)

	PizzaFritta
	I Crostini
	CROSTINO DI PANE AL PROSCIUTTO € 13 (pane di nostra produzione ,fior di latte di Agerola , prosciutto crudo) CROSTINO DI PANE ALLE ALICI € 13 (pane di nostra produzione ,fior di latte di agerola ,alici del mar cantabrico,burro montato)

	Il  senso  della  vita
	FLAVIA                                                                                                                                                              € 16 (Crema di melanzane,melanzane a funghet.,fior di latte di Agerola,salsiccia di nostra produzione,provolone) GIULIA                                                                                                                                                              € 16 (Crema di zucchine,zucchine,fiori di zucca,fior di latte di Agerola,salsiccia nostrana,ciliegine di bufala)

	Feel that fried
	SUPPLI’ WITH RAGU                                                                                                               € 4 (Gigante Vercelli rice – Slow Food Presidium, organic tomato, beef ragù, Parmigiano Reggiano, Tuscia pecorino cheese, mozzarella from Agerola)                                                     MOZZARELLA IN CARROZZA (Provola cheese Agerola, pork belly)                                     € 5 COD FILLET                                                                                                                               € 8 PUMPKIN FLOWER (Agerola mozzarella, anchovies)                                                             €8
	MORTAZZA                                                                                                                              € 14 (Mozzarella, mortadella)

	Fried Pizzas
	Toasts
	The meaning of life
	FLAVIA                                                                                                                                                                € 16 (Cream of eggplant, mushroom-style eggplant, Agerola fior di latte, homemade sausage, provolone cheese) GIULIA (Cream of zucchini, zucchini, zucchini flowers, Agerola fior di latte,  sausage, buffalo mozzarella cherries)
	TOASTED BREAD WITH PROSCIUTTO € 13 (house-made bread, mozzarella from Agerola, prosciutto)
	TOASTED BREAD WITH ANCHOVIES € 13 (house-made bread, mozzarella from agerola, Cantabrian sea anchovies, whipped butter)


	Le Pizze di Marco Rufini
	M’POI CAPI' € 15  (mortadella, crema di pistacchio, stracciatella)  ANSENTI CHE ROBBA € 18  (misticanza, salmone affumicato, ciliegine di bufala, crema di pistacchio siciliano, burrata di Andria) TE DEVI ADA FIDA’€ 16 (Pomodoro bio,ciliegine di bufala,pesto di basilico,alici del cantabrico ,olive Itrana, olio) FIDASSE E' BENE ,MAGNA' E' MEJO € 16  (fior di latte di Agerola, patate al forno, pancetta,cipolla,basilico,gorgonzola dolce d.o.p.)  NON E’ PE CATTIVERIA € 15 (Crema di zucchine,Provola di Agerola,zucchine,pancetta tesa,caciocvallo) L’ERBA DER VICINO ,MA MAGNO IO € 14  (filetti di pomodoro pelato,melanzane,olive Itrana,crema di cicoria)  GIRA GIRA,SEMPRE IN...ALL'ORTOLANO VA A FINI'! € 14  (Crema di melanzane,Provola di Agerola,zucchine,melanzane,pomodorini,olive Itrana,)  PIA STI SPICCI A BIONDA€ 15 (Fior di latte di Agerola,fiori di zucca,pomodorini,guanciale,prezzemolo) ER PROFUMO DE STAGIONE € 16 (Filetti di pomodoro,fior di latte di Agerola,melanzane a funghetto,parmigiano reggiano,basilico) FA M’PO’ COME TE PARE € 20 (Puoi scegliere max 5 ingredienti presenti nel menù)

	Marco Rufini’s Pizzas
	M’POI CAPI €15 (mortadella, pistachio cream, stracciatella) ANSENTI CHE ROBBA €18 (mixed salad, smoked salmon, buffalo mozzarella cherries, Sicilian pistachio cream, Andria burrata) TE DEVI A DA FIDA’ €16 (Organic tomatoes, buffalo mozzarella cherries, basil pesto, Cantabrian anchovies, Itrana olives, oil) FIDASSE E’ BENE ,MA MAGNA’ E’ MEJO€16 (Agerola fior di latte, baked potatoes, pancetta, onion, basil, sweet gorgonzola D.O.P.) NON E’ PE CATTIVERIA €15 (Cream of zucchini, Agerola provola, zucchini, stretched bacon, caciocavallo) L’ERBA DER VICINO, MA NO IO €14 (Peeled tomato fillets, eggplant, Itrana olives, chicory cream) TURN AND TURN, ALWAYS IN... AT THE GREENERY'S, IT'S ALL OVER! €14 (Creamed eggplant, Agerola provola cheese, zucchini, eggplant, cherry tomatoes, Itrana olives) ER PROFUMO DE STAGIONE € 16 (Tomato fillets, Agerola fior di latte, mushroom-style aubergines, parmesan cheese, basil) PIA STI SPICCI A BIONDA €15 (Fior di latte di Agerola , zucchini flowers, cherry tomatoes, bacon, parsley)
	NAPOLI € 12 (pomodoro Bio, fior di latte di Agerola ,origano, alici del cantabrico, olio evo)  ARRABIATA € 12 (pomodoro Bio, fior di latte di Agerola ,’Nduja, schiacciata romana piccante)  CAPRICCIOSA € 14  (pomodoro Bio, fior di latte di Agerola ,carciofo ,uovo bio ,olive locali,u funghi, crudo artigianale) CAPRICCIOSA BIANCA € 14  (fior di latte, olive locali, funghi, prosciutto arrosto artigianale, carciofini alla brace)  BOSCAIOLA € 13  (fior di latte di Agerola, salsiccia locale artigianale, funghi champignon)  6 FORMAGGI € 16 (fior di latte  Agerola,provola,blu di bufala,gorgonzola dolce,pecorino Tuscia,provolone del Monaco) WURSTEL E PATATE € 15 (fior di latte di Agerola , wurstel artigianale, patate fritte )  FIORI DI ZUCCA € 16 (Fior di latte di Agerola,fiori di zucca,alici del Cantabrico e prezzemolo) CALZONE € 13 (fior di latte di Agerola , prosciutto crudo , pomodoro bio)  MARINARA € 9 (pomodoro Bio, origano di collina, aglio, olio evo)

	Le Classiche
	Le Margherite
	MARGHERITA € 10  (pomodoro Bio ,fior di latte di Agerola, basilico)  L’ALTRA MARGHERITA € 10  (pomodoro Bio a filetti, basilico, provola di Agerola, pepe, olio evo)  “NON E’ NA BUFALA”...€ 13 (pomodoro Bio a filetti,basilico , fior di latte di agerola ,ciliegine di bufala d.o.p.) MARGHERITA DI BUFALA € 15 (Pomodoro bio,bufala d.o.p., basilico)
	NAPOLI € 12 (Organic tomato, mozzarella from Agerola, oregano, Cantabrian Sea anchovies, extra virgin olive oil)  ARRABIATA € 12 (Organic tomato, mozzarella from Agerola, ’Nduja, spicy Roman flatbread)  CAPRICCIOSA € 14  (Organic tomato, mozzarella from Agerola, artichoke, organic egg, local olives, mushrooms, artisanal prosciutto) CAPRICCIOSA BIANCA € 14  (Mozzarella, local olives, mushrooms, artisanal roasted prosciutto, grilled baby artichokes)  BOSCAIOLA € 13  (Mozzarella from Agerola, artisanal local sausage, mushrooms)  6 FORMAGGI € 16 (Mozzarella from Agerola, provola, buffalo blue cheese, sweet gorgonzola, Tuscia pecorino, Provolone del Monaco) WURSTEL E PATATE € 15 (Mozzarella from Agerola, artisanal Frankfurter, French fries )  BROCCOLETTI E SALSICCIA € 13 (Provola from Agerola, broccoletti, house-made sausage) CALZONE € 13 (Mozzarella from Agerola, prosciutto, organic tomato)  MARINARA € 9 (Organic tomato, wild oregano, garlic, extra virgin olive oil)  FIORI DI ZUCCA € 16 (Agerola fior di latte, courgette flowers, Cantabrian anchovies and parsley)


	Classics
	Margherite
	MARGHERITA € 10  (Organic tomato, mozzarella from Agerola, basil)  L’ALTRA MARGHERITA € 10  (Tomato fillets, basil, provola from Agerola, peppercorn, extra virgin olive oil)  “NON E’ NA BUFALA”...€ 13 (Tomato fillets, basil, mozzarella from Agerola, D.O.P. mini buffalo mozzarellas D.O.P) MARGHERITA DI BUFALA € 15 (Organic tomato, D.O.P. buffalo mozzarella, basil)

	LE ROMANE:LE NOSTRE ORIGINI (RICORDATE:LA PIZZA DEVE RIMANE’ PIZZA)
	MARGHERITA € 10 (Pomodoro bio, basilico ,fior di latte di Agerola) NAPOLI € 12 (Pomodoro bio ,fior di latte di Agerola, alici del mar cantabrico, origano) MARINARA € 10 (Pomodoro bio, alici del mar cantabrico, aglio, origano, prezzemolo ,olio evo) CAPRICCIOSA € 14 (Pom.bio,fior di latte di Agerola, carciofo, funghi,olive itrana, prosciutto crudo, uovo sod)    NE CARNE ,NE PESCE € 14 (Pomodoro bio,melanzane a funghetto,polvere di olive,carciofi alla brace,rucola) FUNGHI € 11 (Fior di latte di Agerola, funghi champignon)  BRESAOLA RUGHETTA E PARMIGIANO 16 (bresaola,rughetta,parmigiano reggiano ) ER CROSTINO € 14 (Fior di latte di Agerola ,prosciutto arrosto artigianale) ROMA SUD € 15 (Pomodorini,bufala,pancetta,basilico) ROMA NORD € 16 (crema di zucchine,fior di latte di Agerola,salmone,rucola,ciliegine di bufala) FIORI DI ZUCCA € 15 (Fior di latte di Agerola ,fiori di zucca,alici del cantabrico,prezzemolo) ARRABBIATA ROMANA € 15 (Pomodoro bio,fior di latte di Agerola,salamella piccante,salsiccia di nostra produzione,pecorino della Tuscia) ORTOLANA € 15 (Crema di zucchine,fiori di zucca,provola di Agerola,melanzane a funghetto,zucchine) GAMBERETTI LATTUGA ROMANA E SALSA ROSA € 20 (Pomodoro,olio evo,lattuga romana,gamberetti al vapore,salsa rosa di nostra produzione) FUNGHI GORGONZOLA E SARCICCIA €15 (Fior di latte di Agerola,gorgonzola,champignon,salsiccia di nostra produzione) TONNO E CIPOLLA € 16 (Pomodoro bio,Fior di latte di Agerola,Filetti di tonno in olio evo cipolla rossa ) CE VOLE ER FEGATO €16 (Crema di cicoria,scamorza,patate al forno,salsiccia di fegato all’arancia,provolone) CALZONE ROMANO ANNI 80  €14 (fior di latte di Agerola,mortadella,condito sopra con uovo battuto e mozzarella) COME N’TRAMEZZINO € 15 (insalata misticanza,filetto di tonno,carciofini alla brace,olive itrana,uovo sodo,bufala)
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