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SUPPLI' AL RAGU' O @ @ O end ‘/Q& @"‘ﬂ" 64

(Riso Gigante Verce”i presioio slow Food,pomocloro Bio,rago di manzo,Parmigiano Reggiano,
pecorino cJe”a Tusoia,Fior di |atte di Agero|a)

MOZZARELLA |N CARROZZA(provo|a ch Agerola, panoetta) e 9 o € 5
FILETTO DI BACCALA' @ © © €8
MORTAZZA © © £14

]EIOFCJ latte morta(J ”

CROSTINO DI PANEALPROSCIUTTIOE 13 @ ©

pane di nostra produmone fior di latte di Agerola prosciutto orudo)

CROSTINO DI PANEALLEALICI £ 13 @ ©Q

pane di nostra procJumone fior di latte di agerola alici del mar oantalorloo burro montato)

Crema di zucca, prosciutto arrosto FIOI’C! latte di Agero]a provolone di grotta
GULA O ©

(Pomodoro l?io,straociate|la,salsicoia (Ji nostra produzione,po|vere ch olive |trana) € 16

LE PIZZE DEL MENU NON POSSONO SUBIRE ALCUNA VARIAZIONE
SERVIZIO PAX € 2,5



SUPPLI" WITH RAGU @O @ O g:"’t C/Q“@ @"”ﬂ"

(G Igante Vercelli rice - Slow Food Presmllum organic tomato, beef ragu, Parmlglano

Regglano Tuscia pecorino cheese mozzarella from Agerola

MOZZARELLA IN CARROZZA (Provola cheese Agerola, pork belly )@ @ O £5h

CODFALLET @ © © £8
OV
MORTAZZA©® © & 14
(Mozzare”a, mortade“a)
/1/—
oMJ(S

TOASTED BREAD WITH PROSCIUTTO€ 13 @ ©

(house-made Ioread, mozzare”a From Agero|a, prosciutto)

TOASTED BREADWITHANCHOVIES€E 3 ©@ © ©

house made Ioread mozzare”a From agerola Cantalarlan sea anchovnes whlpped Ioutter)

FLAVIAoe/,E&WM @Q@& X

Pump|<m Cream Roasted Ham Mozzare”a From Agerola Cave Aged Provo|one
GIULA O ©

(Organic tomato, stracciate“a cheese, house-made sausage, ltri olive pocher) € 16

MENU PIZZAS CANNOT BE MODIFIED IN ANY WAY
SERVICE CHARGE €2.50 PER PERSON



Je Ve ONferco Ko

M'POICAPI'€15 O ©Q OO

(mortade”a crema <J| p|stacchlo straccnate”
ANSENTI CHEROBBAE 13 © ©Q O

(mlstlcanza sa|mone aFFumlcato C||legmec1 IouFa|a crema cJ| plstacchno SICI|lanO burratad Andna)
TEDEVIADATIDAE 16O O Q

(Pomodoro lmo cn||egmec1 IQuFala estod Easn]mo al|c1 de| canta|9r|co o||ve ltrana O|IO)
FIDASSE E' BENE ,MAGNA'E MEJO€ b 99

(Fnorcj latte di Agerola patate al Forno pancetta, cnpo”a,loasi|ico,gorgonzola dolce d.o.p.)

NON E PECATTIVERIA€ 15 ©Q © ?

(Provo|a di Agerola,scarola saltata in pade”a,o ive itrana,a|ici de' cantalorico,provolone di grotta)

ER PROFUMO DE STAGIONEE 15 €@ ©

(Crema d| |9rocco| Flordl |atte d| Agerola |9rocco|| ripassati in pade“a,salsiccia di nostra produzione,pecorino amatriciano )
L'ERBA DER VICINO ,MA MAGNO 10 € 14 O

(Cremad |9roccol Fileth ch omocJoro |9|o cicoria, lﬁrocco|1 ol|ve ltrana)

GIRA GIRA,SEMPRE IN.. ALL ORTOLANO VAAFINII€ 14 © ©

(Crema (Jn zucca, provola (J Agerola broccoh ,patate al Forno provolone cll grotta)

PIASTI SPICCIAMORAE TS @

(Pomodoro lmo I:IOI’CJ |atte d Agero|a,pecorino di amatrice,sa|siccia,cipo||a e olive itrana)

NTIGNIEET6 @O

(Provo'a d Agero|a ancetta ,patate a| Forno straccnate“a al tartulfo)

METTECE NA PEZZA £16 QO

(Provo|ad A ero|a Ioroccoh stuFatl uanc:|a|e provo]one (JI grotta)

AL CONTADINO NON FAR SAPERE £ @O0

(FIOF(J latte di A erola provo|a di agerola taleggm gorgonzo|a pere,noci e miele

M ARIMBARZA €16 006

(Pomodoro a Fx|ettl cicoria guanCIale mpo”a peperoncino,pecorino dl amatrlce)
DASTURBO€16 @ ©

(Pomodoro a Fx|ett| salsiccia locale gorgonzola dolce d.o. p. mpo“a rossa di tropea, n(JUJa)

FAMPO" COMETE PARE € 20

(Puon scegllere max b |ngred|ent1 presenti nel menu)

LE PIZZE DEL MENU NON POSSONO SUBIRE ALCUNA VARIAZIONE
SERVIZIO PAX € 2,50



MW u@'vu' SQ%M

MPOICAPI €150 © O ©

(Morta(JeHa, pistachio cream, stracciate“a)

ANSENTI CHEROBBAE 18 @ © ©

(Mixed greens, smol(e(J sa]mon, mini l?uififalo mozzare”as, Sicilian pistachio cream, Iourrata From Andria)

TEDEVIADAFDAE 16 Q@ O O

(Organic tomato, mini louFiCalo mozzare”as, i)asil pesto, Cantalorian sea anciiovies, ltri olives, olive oil)
FIDASSE E' BENE MAGNA'E'MEJO €16 @ ©

(Mozzare”a ifrom Agerola, roasted potatoes, pancetta, onion, Ioasi|, Gorgonzo|a DOP)
NON E" PE CATTIVERIA € 15

(Provola From Agero|a, sautéed escge,?triﬁ/es, Cantai)rian sea anciiovies, cave—ageci provolone)

ER PROFUMO DE STAGIONEE 15 @ ?

(Broccoli cream, mozzarella from Agero|a, sautéed broceoli, house-made sausage, Amatrice pecorino)

| ERBA DER VICINO MAMAGNO10€ 14 @

(Brocco|i cream, organic tomato Fi”ets, chicory, Ioroccoli, ltri o|ives)

GIRA GIRA,SEMPRE IN...ALL'ORTOLANO VA A FINI'T € 14 00

(Pumpl(in cream, provo|a iCrom Agerola, Iorocco|i, roasted potatoes, cave—aged provo'one)

PIASTI SPICCIAMORAE 16 © ©

(Organic tomato, mozzare”a From Agerola, Amatrice pecorino, sausage, onion, ancJ ltri olives)

NTIGNIE€16 @ O

(Provola from Agero a, porl< IQe”y, roasted potatoes, truffle stracciate”a)
METTECENAPEZZA €16 @ ©

(Provola from Agerola, braised broccoli, guanciale, cave-aged provo|one)

AL CONTADINO NON FAR SAPERE.€16 @ O

(Mozzare”a from Agero|a, provo|a from Agerola, taleggio ciieese, gorgonzo|a, pears, walnuts, and iioney)
M'ARIMBARZA £16Q) ©

(Tomato Fi”ets, ciiicory, guanciale, onion, ciii|i pepper, pecorino ciieese iCrom Amatrice)
DASTURBOE16 @ ©

(Tomato fi”ets, |ocal sausage, Gorgonzola DOP Tropea recl onion, ’nduja)

FAMPO" COMETE PARE£ 20

(Vou can Cl’iOOSG up to b ingredients From tiie menu)

MENU PIZZAS CANNOT BE MODIFIED IN ANY WAY
SERVICE CHARGE €2.50 PER PERSON




Sic/Q»e/
NAPOLI €12 OO O I

(pomodoro Bio, fior d latte di Agero|a ,0rigano, alici del cantabrico, olio evo)

ARRABIATA€ 12 ,

(pomodoro Bio, Fior di |atte ch Agero|a , Nduja, sckiacciata romana piccante)

CAPRICCIOSA € 14 P?

(pomodoro Bio, Fior di atte iAgero|a ,carcioro ,Uovo Ioio ,o|ive locali,u Funghi, crudo artigianale)
CAPRICCIOSA BIANCAE 14 @ ©

(Fior (Ji |atte, o]ive locali, Funghi, prosciutto arrosto artigiana|e, carcioFini a”a lorace)
BOSCAIOLA€ 13 ? ?

(lCiOl’ di latte di A%ero a, salsiccia locale artigiana|e, Funghi champignon)

5 FORMAGGI €16 © O

(Fior di Iatte A ero]a,provola,Hu di IouFa]a,gorgonzo]a (Jolce,pecorino Tuscia,provo|0ne cJe| Monaco)

WURSTELEPATATEE TS © ©

(Fior di Iatte ch Agerola , Wurstel arti ianale, patate lfritte )
BROCCOLETTI E SALSICCIA€ 13 % O

(Provo|a (Ji a%ero'a,loroccoletti,sa|siccia (Ji nostra pro&uzione)
CALZONEET3 ©O

(Fior di Iatte di Agerola , prosciutto crudo , pomodoro l)io)

MARINARA £ 0©

pomodoro Bio, origano di collina, aglio, olio evo)

Nergherie
MARGHERITA 10 00‘ aﬁ

(pomodoro Bio ,Fior di latte di A erola, basihco)
| ALTRA MARGHERITA € 1069

gK‘omvoro Bio a filett, basilico, provola di Agero|a, pepe, olio evo)
(

ONE NABUFALA™.. €13
pomocJoro Bio a Fi|etti,loasi|ico%di latte (Ji agerola ,ciliegine (Ji Iourala d.o.p.)
MARGHERITA DI BUFALA € 15 pe
(Pomodoro bio,buﬁa'a d.o.p., Ioasi ICO)

LE PIZZE DEL MENU NON POSSONO SUBIRE ALCUNA VARIAZIONE
SERVIZIO PAX € 2,50



SIC%
NAPOLI € 12
Organic tomato?ogre? From Agero|a oregano, Cantalonan Sea anchowes extra virgin olive oil)
AREAB!ATA (00

réanic tomato, mozzaﬂ {?rom Agero|a N(JUJa sp|cy Roman Hatloread)
CA RICCIOSA € 14

réanic tomato, mozzare?from Agerola artlcho|<e orgamc egg, local OIIVGS mushrooms artlsanal proscnutto)

C RICCIOSA BIANCA€ 14 9 P
Mozzare”a loca| olives, mushrooms, artlsanal roasted prosciutto, gn”ed baloy artlchokes)
BOSCAIOLAE 13 @

(Mozzare”a Ir‘rom Ageroparmanal |ocal sausage, mushrooms)

6 FORMAGGI €16 @ ©

Mozzare”a FromA rola rovo]a IOUFFaIO Iolue cheese sweet gorgonzola Tuscna pecormo Provolone del Monaco)
WURSTEL £ PA%ATE 5 00

Mozzare la From Aﬁerola ar’usanal F nlﬂfurter French Fmes )

BROCCOLETTI E SALSICCIA€ 13 é

(Provo|a From Agerola Ioroccolettl house made sausage)

CAL/ONE€ 13

Mozzare”a From ero|a prosmutto organic tomato)

MARINARA € 9

Orgamc tomato, w1|cl oregano, gar|ic, extra virgin olive oil)

N gRnie
MARGHERITA£ 10 O €© aﬁ

O anic tomato, mozzare”a From %rda |9asnl

| AETRA MARGHERITA€ 10
Tomato F|||ets |9331l provo|a rom
"NONE NABUFALA™. €13
(Tomato F|||ets |9as;| mozzare| rom Agerola D O P mini lyuﬁja|o mozzare”as D O P)

MARGHERITADI BUFALA € 15
(Orgamc tomato, D.0.P. l)ufr‘lfalom@ozgena, Ioasil)

gero|a peppercorn, extra virgin olive 0||)

MENU PIZZAS CANNOT BE MODIFIED IN ANY WAY
SERVICE CHARGE €2.50 PER PERSON



LE ROMANE STESE A MATTARELLO

= Y MARGHERITA € 10 00
. (Pémodoro bio, basilico ,fior di latte di Agerola)

NAPOLI € 12 00

/ (Pomodoro bio ,fior di latte di Agerola, alici del mar cantabrico, origano)

MARINARA € 10 @@

(Pomodoro bio, alici del mar cantabrico, aglio, origano, prezzemolo ,olio evo)

CAPRICCIOSA € 14 © (& )

(Pom.bio,fior di latte di Agerola, carciofo, funghi champignon, olive itrana, prosciutto crudo, uovo
sodo)

FUNGHI E PRESCIUTTO € 1399

(Pomodoro bio, fior di latte di Agerola, funghi champignon ,prosciutto crudo)

FUNGHI€ 11 @ @
(Fior di latte di Agerola, funghi champignon)

CICORIA E SARCICCIA € 14 00

(Fior di latte di Agerola , cicoria ripassata in padella ,salsiccia di Norcia ,pecorino della Tuscia)

ZUCCA ,TALEGGIO E GUANCIALE IS5 @ ©

(Crema di zucca,Fior di latte di Agerola,taleggio ,guanciale )

ER CROSTINO € 14©Q @

(Fior di latte di Agerola ,prosciutto arrosto artigianale)

BUFALETTA €15 @Q (& ) (&

(Fior di latte di Agerola,pomodoro a filetti bio, alici del mar Cantabrico,bufala)

PATATE , SARCICCIA E ROSMARINO € 14 © ©

(Fior di latte di Agerola , patate locali al forno,salsiccia artigianale)

ARABBIATA ROMANA €15 Q@

(Pomodoro bio,fior di latte di Agerola,salame piccante,salsiccia di nostra produzione,pecorino
della Tuscia)

ORTOLANAE1S OQ
(Crema di broccoli,fior di latte di Agerola,misticanza di campo,provolone di grotta, olive Itrana)
MISTICANZA, BUFALA,PARMIGIANO,PRESCIUTTO CRUDO €159 9
(Focaccia, misticanza di campo, ciliegine di bufala , parmigiano a scaglie , prosciutto crudo)

FUNGHI GORGONZOLA E SARCICCIA €15 00

(Fior di latte di Agerola,gorgonzola,champignon,salsiccia di nostra produzione)

LE PIZZE DEL MENU NON POSSONO SUBIRE ALCUNA VARIAZIONE
SERVIZIO PAX € 2,50



ROLLING PIN ROMAN STYLE PIZZAS

~ % MARGHERITA€10 QO
.~ (Ofganic tomato, basil, mozzarella from Agerola)

NAPOLI€ 12 @ ©

rganic tomato, mozzarella from Agerola, Cantabrian Sea anchovies, oregano)

MARINARA € 10 @Q

(Organic tomato, Cantabrian Sea anchovies, garlic, oregano, parsley, extra virgin olive oil)

CAPRICCIOSA € 14 @O

(Organic tomato, mozzarella from Agerola, artichoke, mushrooms, Itri olives, prosciutto, hard boiled egg)

FUNGHI E PRESCIUTTO € 13 00

(Pomodoro bio, fior di latte di Agerola, funghi champignon ,prosciutto crudo)

FUNGHI€1l ©O0O

(Mozzarella from Agerola, champignon mushrooms)

CICORIA E SARCICCIA €14 © O

(Mozzarella from Agerola, sautéed chicory, Norcia sausage, Tuscia pecorino)

ZUCCA ,TALEGGIO E GUANCIALE 15 @ ©

(Pumpkin cream, mozzarella from Agerola, taleggio cheese, guanciale )

ER CROSTINO €14 @ ©

(Mozzarella from Agerola, artisanal roasted ham)

BUFALETTA€15QOQ

(Mozzarella from Agerola, organic tomato fillets, Cantabrian Sea anchovies, buffalo mozzarella)

PATATE , SARCICCIA E ROSMARINO € 14 © ©

(Mozzarella from Agerola, roasted local potatoes, artisanal sausage)

ARABBIATA ROMANA€15©Q ©
(Organic tomato, mozzarella from Agerola, spicy salami, house-made sausage, Tuscia pecorino)
ORTOLANA €15 @ Q@
(Broccoli cream, mozzarella from Agerola, mixed greens, cave-aged provolone, Itr1 olives)

MISTICANZA, BUFALA,PARMIGIANO,PRESCIUTTO CRUDO €15 e 9

(Focaccia, mixed greens, mini buffalo mozzarellas, Parmigiano shavings, prosciutto crudo)
FUNGHI GORGONZOLA E SARCICCIA €15 Q@ ©

(Mozzarella from Agerola, gorgonzola, mushrooms, house-made sausage)

MENU PIZZAS CANNOT BE MODIFIED IN ANY WAY
SERVICE CHARGE €2.50 PER PERSON



